
FOOD
MENU

14：00～22：00



京都平井牛・京都ポーク・豪州牛盛り合わせ
Assorted KYOTO HIRAI Beef, KYOTO Pork and Aussie Beef
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平井牛・京都ポーク・欧州サーロイン
3種盛り合わせ
Three assorted KYOTO HIRAI Beef, KYOTO Pork and European Sirloin

平井牛・京都ポーク・欧州2種
4種盛り合わせ
Four assorted KYOTO HIRAI Beef, KYOTO Pork and European Sirloin

¥2,600（¥2,808)

¥3,300（¥3,564)

HIRAI Beef is flavorful.
And fresh color of beef is glossy.
The fat is very fine and it melt in your mouth.
Natural water which makes life.
Good quality grass and grain.
Stress-free environment.
Please enjoy fine "HIRAI Beef" 
which grew under consistent breeding.



京都美山ポーク KYOTO MIYAMA PORK

豪州牛肉 AUSTRALIA BEEF

50g 100g 200g

サーロインSirloin ̇ 720 ̇1,100 ̇1,800

ヘレTender loin ̇ 900 ̇1,500 ̇2,500

京都平井牛 KYOTO“HIRAI.99Cέ

50g 100g 200g

ウチヒラRound \1,500 ̇2,500 ̇4,200

ΣῨϙχΣ ρϽжЭϬΣ όΨιήΜ
Please choose your meat and gram of your choice

Σ χ☿ Ϭ ϩμοΜθιΦθΨ
Σתρ╦ҿπΣ ΰ ΥϤΜθιΜοΣϤϘβʻ
Њ˔ІέṆ χ ψʺІЌАТϒΣ ΰ ΨιήΜʻ

100ｇ 200ｇ

ロースLoin \1,000 \1,700

Ṝᴣᶊψ ᴣᶊπβʻ 8̋Υᴥ▄ήϦϘβʻ
The above price shown is the net amount before tax.

The price is subject to a compulsory 8 ̋ consumption charge.



Appetizer 前菜

￥800（￥864）

本日の前菜盛り合わせ
Assorted appetizer of the day

￥1,200（￥1,296）

生ハム盛り合わせ
Raw ham platter

チーズ盛り合わせ
Assorted cheese 

西京味噌のバーニャ・カウダ
Bagna cauda put in “Saikyo -miso” famous  in Kyoto  of Vegetables

カプレーゼ
Caprase

日替わりキッシュ（２個）
Daily quiche

ブラック＆アンチョビオリーブ
Black olives & Anchovies are contained in green olives

野菜のピクルス
Pickled vegetables

ガーリックトースト
Garlic toast

¥1,200

¥   950

¥   680

¥   450 

¥   500 

¥   500 

¥   400

(\1,296)

(\1,350)

( \ 735 )

( \ 486 ) 

( \ 540 )

( \ 540 )

( \ 432 )



Salad サラダ

メヌケのポワレ
Poeler of Sebastes

プリップリ海老マヨ
Eried shrimps with mayonnaise.

ジューシーハンバーグ
Hamburger steak

ハンバーグソースを下記よりお選び下さい。

トマトソース / マデラソース / 赤ワインソース / ホワイトソース
Please choose your favorite sauce

Tomato / Madera / Red wine / Bechamel sauce

¥1,200

¥   800

¥   900 

(\1,296)

( \ 864 )

( \ 972 ) 

Small dish 小皿料理

鴨のロースト マデラソース
Roasted duck with madera sauce

牛頬肉の赤ワイン煮込み
Braised cheek meat with red wine

カマンベールチーズフライ
Deep -fried Camembert Cheese

鶏もも肉のから揚げ
Deep -fried chicken 

ポテトフライ
丹後の塩 or 一味 or トリュフ風味
French fries (Salt or Cayenne pepper powder or Truffle flavor)

¥1,200

¥1,200

¥ 600

¥   600

¥   500

(\1,296)

(\1,296)

( \648 )

( \480 )

( \540 )

プリプリ海老とアボガドサラダ
Prawn shrimp and avocado salad

四元豚のゴロゴロ温野菜サラダ
Pork and warm vegetable salad

カリカリベーコンと温泉卵シーザーサラダ
Crispy bacon and soft boiled egg Caesar salad

¥   850

¥   850

¥   700

(\918)

(\918)

(\756)

Other food その他

Braised cheek meat with red wine



̞ ṁ Ц˔Іˢ 2 ˣέ χ ʺ ᴥΣḻΜΜθΰϘβʻ
This dish is for two persons. Additional content can be added according to your preferences. 

̞ Ў˔ЇЊ˔І ᴥψʺ ̇400ˢ̇432ˣπέ ΜθΰϘβʻ
Extra cheese sauce is \400(\432).

̞ Ṝ ꜘᴣᶊψ Φᴣᶊπβʻ 8̋Υᴥ▄ήϦϘβʻ
The above price shown is the net amount before tax.The price is subject to a compulsory 8 ̋ consumption charge.

Winter Special 冬のおすすめ

京都ポークウインナーのチーズフォンデュ
￥1,200(¥1,296)
Cheese  Fondue

ウインナー/野菜/バケット Kyoto pork sausage / Vegetable / Bucket

̙ ᵤ \400(\432ˣ ̙ ∂ \400(\432)
Shrimp Vegetable

̙ϯЩϸЖ \300(\324ˣ ̙НϾАЕ \200(\216)
Avocado Bucket 

̙ЪГЕ \200(\216ˣ ̙ƜƵǃƳǄƖƿ\400(\432)
Potato Camembert cheese

̙Ằ Ъ˔ϼϳϱрЗ˔ \600
Kyoto pork sausage 



Pastaパスタ

￥1,200（￥1,296）

カルボナーラ
Spaghetti Carbonara

￥1,500（￥1,620）

クワトロフォルマッジ
Quattro formaggi～4 kinds of cheese pizza～

4 χЎ˔Ї ︣ή˂ Ờ◓ΥθϘϣσΜ˂

￥800（￥864）

マルゲリータ
Margherita

СЃχᴈ ˂

Pizzaピザ

￥1,280
(￥1,383)

四元豚とニョッキの

トリュフオイル
Assorted appetizer of the day

￥1,480
(￥1,599)

カリカリベーコンと
温泉玉子のカルボナーラ

Bacon and Soft boiled egg Carbonara

ボンゴレ ロッソ or ビアンコ
Vongole Rosso or  Vongole Bianco

ボロネーゼ
Bolognese 

¥1,380

¥1,550

(\1,491)

(\1,674)

Risottoリゾット

シェフおすすめ本日のリゾット
Chefs Recommendation Today's risotto

¥1,380(\1,491)



Desert デザート

京都宇治抹茶＆ほうじ茶パフェ
Uji Matcha & Hojicha Parfait

￥ 500(̇ 540 )TOARCO TRAJYA コーヒーゼリー
Coffee -Jelly

トラジャコーヒーのカタラーナ
Catalana

アフォガート
Espresso Affogato

アイスクリーム バニラorほうじ茶
Vanilla or Hojicha Ice cream 

京都宇治抹茶アイスクリーム
Kyoto Uji -Macha Ice cream

¥   450( \486)

¥   400( \432)

¥   300(\324 )

¥ 400( \432 )

お煎茶付
Green Tea Set

お抹茶付
Macha Set

 Ϥ‰ΜЕϯиЀЕжЅаЀ˔П˔Ϭ

τ ΰΰθʺ ῡσ☿ ˂

ドリンクセットDrink Set

プラス￥250

BANISTER COFFEE(HOT or ICE)/ カフェラテ(HOT or ICE)
京都宇治紅茶(HOT)/ アールグレイアイスティ
オレンジ/アップル/コーラー/ジンジャーエール

Coffee(HOT or ICE)/Cafe latte (HOT or ICE)/Uji Black Tea/Earl Gray Tea(ICE)
Juice(Orange,Apple)/Coke/Ginger ale

¥   800( \864 )

¥   900( \972 )

¥1,100(\1,188)

本日のシェフおすすめデザート
Today's chef recommended dessert plate

̞ ψІЌАТϒΣ φΨιήΜ Please ask the staff for details



Moon ing  Se t 7： 0 0～ 1 1： 0 0

A・トーストセット
Toast Set

トースト / サラダ / ドリンク
Toast / Salad / Drink

¥ 500(￥540）

B・エッグバーガーセット
Eggburger Set

エッグバーガー / ドリンク
Eggburger / Drink

¥ 900(¥972)

C・モーニングセット
Morning Set

トースト / 目玉焼き or スクランブルエッグ
京都ポークウインナー / サラダ / ドリンク
Toast / Fried egg or Scrambled eggs / Pork wiener / Salad / Drink

¥ 900(¥972)

■ カフェラテ（ホット/アイス）
Cafe latte (HOT or ICE)

■ キャラメルラテ/バニララテ/カフェモカ
Caramel latte  / Vanilla latte / Cafe mocha (Hot or Ice)

プラス¥ 50(¥ 54)

プラス¥100(¥108)

セットドリンクDrink Set

BANISTER COFFEE( Hot or Ice)
京都宇治紅茶(HOT)/ アールグレイアイスティ

フルーツジュース（オレンジorアップルorグレープフルーツ)
牛乳(Hot or Ice)

Coffee(HOT or ICE)/Uji Black Tea/Earl Gray Tea(ICE)

Juice(Orange,Apple,Grapefruit )/Milk(Hot or Ice)




